LIEBER GAST

HERZLICH WILLKOMMEN

auf dem schonen Siblinger Randen.

Wir bieten Ihnen eine Speisekarte, die so vielseitig ist wie unsere Géaste: Ausflugler, Wanderer, Sportler,
Familien, aber auch Geschaftsleute und Gourmets sollen sich gleichermassen
angesprochen und wohlfuhlen.

Wir legen grossen Wert auf eine natdrliche, saisonale und regionale Kuche.
Viele der Produkte stammen direkt vom Randen und zum Teil aus Bioanbau.

Entdecken Sie auch unser erlesenes Angebot ausgezeichneter Schaffhauser Weine.
In Zusammenarbeit mit bekannten Winzern der Region bieten wir nebst einer Vielfalt von
Blauburgunderweinen auch besondere Spezialitaten an, einige davon biozertifiziert.

Wir freuen uns, Sie heute als unseren Gast begrissen zu durfen.

Sandra & Claude Tappolet
und das Randenhaus-Team

@ Die Gilde etablierter Schweizer Gastronomen ist eine Fachvereinigung

GILDE vonausgewiesenenKochen, die zugleich Inhaber eines gastronomischen

@nm Betriebes sind. Die Gilde burgt fur Qualitat, Kreativitat und Gastlichkeit sowie
fur sorgfaltig zubereitete, marktfrische Produkte im Rahmen einer kreativen
Kiche.

Alle Preise in dieser Speisekarte in CHF und inkl. MwSt.



SAISONALER GENUSS

VORSPEISE

Béarlauch-Schaumsuppe ™
dazu Grissini mit Wildschwein- Rohschinken

Barlauch-Quiche ®

Wirziges Kasekuchlein, verfeinert mit Barlauch,
angerichtet mit einem Salatbouquet.

Frihlingssalat i
Verschiedene Frihlingssalate kombinieren wir mit Barlauchvinaigrette,
gebratenen Wildschwein-Salamistreifen und gerésteten Kernen

HAUPTGERICHTE

Barlauch-Ravioli kcRandenhaus»

Hausgemachte Ravioli mit Barlauch-Ricotta-Fillung, an Rahmsauce
mit Tomatenwurfeln und Pinienkernen.

Frihlingsteller

Hausgemachte Barlauchspatzli kombiniert mit Pilz- Rahmragout, Gemuseflan,

glasiertes Randengemuse und Wirsing.

Wildburger

Wirzig marinierter Burger aus hiesigem Rehfleisch,
mit Rotweinjus, Barlauchspatzli und Gemusebouquet.

Gebratene Saiblingfilet *

Zerlassene Butter mit Barlauchstreifen und ein Hauch Zitronensaft
verleihen diesem Fisch Frihjahrsfrische.

Dazu servieren wir Weisswein-Risotto und Gemusebouquet.

Kalbsschnitzel «Barl-im-Bocca» *
Zarte Schnitzeli mit Barlauch und Rohschinken belegt.
Der Weissweinrisotto und das Gemusebouquet passen ausgezeichnet dazu.

Barlauch Cordon Bleu (Schweinefleisch)

Unseren Klassiker servieren wir mit einer feinen Fallung aus Schinken,
Brie und Barlauch, dazu Pommes Frites und Gemusebouquet.

Alles Wild aus 100 7 einheimischer Jagd.

10.50

13.50

13.50

26.50

26.50

26.50

35.50

36.50

30.50



VORSPEISEN

SALATE

Bunter Blattsalat » # *
mit RUeblistreifen, Radiesli und unserer beliebten Salatsauce.

Gemischter Salat «assortiert» ™ i =
Verschiedene hausgemachte Salate, mit Blattsalat ergdnzt.

Nisslisalat Randenhof »

Feldsalat mit gebratenem, biologischem Bratkase vom Randenhof,

mit hausgemachtem Pesto mariniert.
Randensalat «<Hubertus» ™ i

Randensalat mit Apfeln und einer wiirzigen Vinaigrette.
Dazu servieren wir gebackene Champignons.

SUPPEN

Hausgemachte Tagessuppe “

Siblinger Riesling-Silvaner Schaumsuppe *
serviert mit Blatterteig-Sesamgeback.

UM APERO

Knoblibrot ®

Mundgerechte Baguette-Stickchen, mit Knoblauchbutter Gberbacken,

ideal zum Teilen am Tisch.

8.50

10.50

12.50

12.50

8.00

9.50

9.00



HAUPTGERICHTE

VOM SCHWEIN AUS DEM KLETTGAU

Rahmschnitzel
Schweinsschnitzel mit einer Champignons-Rahmsauce,
Nudeln und Gemusebouquet.

Jager-Schnitzel
Schweinsschnitzel Uberzogen mit einer Rotweinsauce mit
Thymian und Pilzen, Pommes Frites und Gemusebouquet.

Schweinssteak *
Saftiges Steak vom Nierstick mit hausgemachter Krauterbutter,
Pommes Frites und Gemusebouquet.

Paniertes Schnitzel
In Butter gebratenes Schweinsschnitzel mit einer Hausbrot-
Panade, Pommes Frites und Gemusebouquet.

Cordon Bleu «Suisse»
Schweins-Cordon Bleu mit einer Fullung aus Emmentaler Kase
und Hinterschinken, mit Pommes Frites und Gemusebouquet.

VOM KALB AUS DER OSTSCHWEIZ

Rahmschnitzel
Kalbsschnitzel mit einer Champignons-Rahmsauce,
Nudeln und Gemisebouquet.

Kalbs-Cordon Bleu

Cordon Bleu vom Kalbsbaggli mit einer Fullung aus Weichkése

und Beinschinken, serviert mit Pommes Frites und Gemusebouquet.

Wiener Schnitzel
In Butter gebratenes Kalbsschnitzel mit Hausbrot-Panade,
Pommes Frites und Gemisebouquet.

FISCH

Forellenragout
an einer leichten Rahmsauce im Blatterteigkissen,
dazu Wildreis-Mix und Gemuse.

Wir servieren ausschliesslich Schweizer Fleisch, wenn immer mdglich aus der Region.

Der Fisch stammt aus der Schweiz oder Deutschland.

Auf Wunsch kénnen Sie alle unsere Gerichte auch in kleineren Portionen bestellen.

26.00

26.00

28.50

25.00

28.50

34.00
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34.00

34.00



HAUPTGERICHTE

VOM RIND RINDFLEISCH AM KNOCHEN GEREIFT

Feuersteak
Steak vom Rindsricken, mit geschroteten Pfefferkérnern und
Krauterbutter Uberbacken, Pommes Frites und Gemusebouquet.

Entrecote «Café de Paris»
Rinds-Entrec6te mit der berihmten Krautersauce,
Pommes Frites und Gemisebouquet.

Rindsrickenstreifen «Stroganoff»
Zarte Streifen vom Rind an einer leicht pikanten Paprikasauce.
Dazu Wildreis-Mix und Gemuse.

Entrecote «Double»
Am Stlck gebratener Rindsricken, am Tisch tranchiert.

Mit klassischer Sauce Bearnaise. Kartoffelkroketten und eine grosse Auswanhl

an Gemusen runden dieses Erlebnis ab. Ab 2 Personen, Preis pro Person.

FITNESS-GERICHTE

Kombinieren Sie Fleisch mit Gemuse oder Salat ganz nach Ihrem Geschmack.

43.00

44.00

39.00

55.00

mit Gemdiseteller mit gemischtem Salat mit Blattsalat

VOM SCHWEIN

Paniertes Schnitzel 25.00
Steak mit Krauterbutter 28.50
Cordon Bleu «Suisse» 28.50
VOM KALB

Kalbs-Cordon Bleu 39.00
Wiener Schnitzel 34.00
Kalbsschnitzel 34.00
mit Krauterbutter

VOM RIND

Feuersteak uberbacken 43.00
mit Krauterbutter

Entrecote 44.00

mit Café de Paris

Wir servieren ausschliesslich Schweizer Fleisch, wenn immer méglich aus der Region.
Auf Wunsch kénnen Sie alle unsere Gerichte auch in kleineren Portionen bestellen.

25.00
28.50
28.50

39.00
34.00
34.00

43.00

44.00

22.00
25.50
25.50

36.00
31.00
31.00

40.00

41.00



HAUPTGERICHTE

VEGETARISCH
Chéas-Spatzli »

Hausgemachte Eierspatzli mit biologischen Zutaten
und Bergkase vom Randenhof Uberbacken, dazu Réstzwiebeln.
mit hausgemachtes Apfelmus

Randenkugeln *
gebackene Reiskugeln mit wirziger Kaseflllung,
dazu Tomatensauce, umrahmt mit Gemuse.

Gemiseteller ™

Grosse Auswahl an Gemusen.

mit Beilage (Reis, Nudeln, Spatzli oder Pommes Frites)
mit Champignon-Rahmsauce

Bratkase «Randenhof» *
Gebratener Flammkase vom Randenhof an Basilikumrahmsauce.

Hausgemachte Eierspatzli und Gemuse runden dieses Gericht ab.

Pommes Frites Portion

Rotes thailandisches Curry ™ # *

mit verschiedenem Gemuse und Bratkase. Dazu Reis und Brotcracker.

VEGAN

Rotes thailandisches Curry v ™ i ~
mit verschiedenem Gemise und ,Planted Chicken”
Dazu Reis und Brotcracker. Lactosefrei.

%*

*Produkt aus Erbsen der Firma Planded:

18.50

+3.00

24.50

24.50

+2.00
+3.00

26.50

10.50

24.50

24.50

Verbluffend ahnlich, entschieden anders, so das Fazit zu diesem Alternativangebot zu Pouletfleisch.

100% natlrliche Zutaten angereichert mit Vitamin B12.



KINDERKARTE

VORSPEISEN FUR KINDER

Tagessuppe
Griner Salat ™ i ~

Ruebli- und Maissalat » #

HAUPTGERICHTE FUR KINDER

Paniertes Schnitzel
mit Pommes Frites und Riebli

Rahmschnitzel
mit Spatzli und Ruebli

Wienerli
mit Pommes Frites und Ruebli

Pommes Frites v » *
mit Ruebli

Spatzli ©
mit Rahmsauce und Ruebli
Leerer Teller *

GETRANKE FUR KINDER

Himbeer-Sirup

Holunderblutensirup hausgemacht

mini
11.00

11.00

8.50

9.50

Gerne servieren wir unsere Kindergerichte fir Kinder bis 14 Jahre.

* Unkostenbeitrag fur Service und Abwasch

5.50

3.50

5.50

maxi
15.00

15.00

11.00

10.50

11.50

4.50

2dl 250
2dl 250



