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Festival-Menü 2023

SIBLINGEN

Gruss aus der Küche

Löhninger Weissspargeln geflämmt
Frühlingssalat an Nussvinaigrette

 Pinot Blanc Goldsiegel 2021, GVS Weinkellerei, Schaffhausen

Kurz gebratenes und lauwarm serviertes Lachsforellenfilet
Buchweizen-Risotto, Kresseschaum

 Heerenberg Pinot Gris 2021, WeinKeller.sh, Schaffhausen

Duo vom Begginger Damhirsch
Kartoffelpüree leicht aromatisiert mit Bärlauch, Frühlingsgemüse

 Cuvée Loninga 2019, Weinbaugenossenschaft Löninngen
oder  Tradition 2018, Hedinger Weingut & Kellerei, Wilchingen

Käsevariation vom Randenhof (Demeter), mit Nuss-Früchtebrot
 Dulcedo Grandis 2003, Wunderstaa Wein, Hallau

Erdbeer- und Rhabarber-Millefeuille mit Pistazienglace
 Bliss 2020, WeinSTAMM, Thayngen oder  Fäger 2022, HWG Weine, Wilchingen

Friandise

Vegetarisches Menü auf Anfrage

4-Gang-Menü
inkl. Wein 109.– 
ohne Wein 79.–

8225 Siblingen  
T +41 52 685 27 37  
info@randenhaus.ch  
www.randenhaus.ch 

Gastgeber: Sandra & Claude Tappolet, 
Leandro Prezioso

Geöffnet: Mi–So

Willkommen im Gilde-Restaurant auf dem 
Siblinger Randen – 840 Meter über Meer. 
Auch das kulinarische Angebot bietet gross-
artige Aussichten in Form von hochstehender 
regionaler Küche.

Viele der Produkte stammen direkt vom 
Randen – einige auch aus Bioanbau. Entdecken 
Sie die ausgezeichneten Schaffhauser Weine. 
Warum nicht den Abend in einem unserer 
Zimmer ausklingen lassen?

Siblinger Randenhaus

5-Gang-Menü
inkl. Wein 125.– 
ohne Wein 89.–


